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L’Ort d’Amorel signifie en languedocien « Jardin des Amoureux ». 

Ort d’Amorel means “Lovers’ Garden” in Occitan. 

Grapes : Syrah 70%, Grenache 30%. 
Winemaking: Syrah vinified with carbonic maceration for 10 to 12 days. Matur-
ing in new French oak barrels for 8 to 12 months. 
Tasting notes: Dark colour with a deep purple hue. An intense nose with ripe 
dark berries aromas. After breathing, the wine reveals more freshness with vegetal 
notes: bay leaves, pepper, cardamom and chilli. 
In the mouth, it shows finesse and character. Then, the wine takes on a more 
masculine note, finished with well-structured and silky tannins. 
Food pairings: This is the wine for special occasions: a leg of salt-meadow lamb, 
game dishes and candied turnips. 
To be decanted and served at 18°C/ 64°F. 
 
Bottle: “Languedoc Origine” (Bordeaux, embossed with the Languedoc cross). 

Cépages : Syrah 70%, Grenache 30%. 
Vinification : Macération carbonique de 10 à 12 jours pour la Syrah. Elevage en 
fûts de chêne neufs (France) durant 8 à 12 mois. 
Dégustation : Robe intense et profonde, aux reflets violines. Nez très intense de 
baies noires bien mûres. A l’aération, le vin exprime plus de fraîcheur sur des 
notes végétales : laurier, poivre, cardamone, piments. 
En bouche, il offre finesse et caractère. Il prend une connotation plus virile en 
finale sur des tanins structurés et soyeux. 
Mets & vins : C’est le vin des occasions plus solennelles : un gigot d’agneau 
‘broutard’ pré-salé, du petit gibier aux navets confits. 
A déguster dans une carafe et chambré vers 18°C. 
 

Bouteille : Languedoc Origine (Bordeaux gravée avec la croix du Languedoc). 
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